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SERVICIOS VETERINARIOS
OFICIALES EN LA INDUSTRIA
DE LA CARNE

A pesar de cambios regulatorios que experimenta el
control oficial de la carne en México presionado por la necesidad
de homologaciéon normativa con paises importadores reales y
potenciales, la situacion deja mucho que desear quedando aun
multiples tareas pendientes. Mas que cambios cosméticos se
necesitan transformaciones estructurales profundas para
garantizar eficientemente calidad e inocuidad de la carne, no solo
para exportacion, sino sobre todo para consumo nacional.

Coinciden ampliamente las criticas que recurrentemente
se hacen en México al sistema con las observaciones de expertos
internacionales. Para ejemplificar esto a continuacidn
transcribimos solo algunas observaciones contenidas en el informe de los expertos de La Direccion de Salud y
Proteccion al consumidor de la Comision Europea que han visitado en repetidas ocasiones México para evaluar el
Sistema Oficial de Control Sanitario de la Carne (GD/SANCO-3366/2001-RS DE):

o Todos los Médicos Veterinarios y auxiliares veterinarios involucrados con el control sanitario deben tener un
status oficial.

e Los servicios veterinarios oficiales deben participar en la planeacion y desarrollo de los programas de
capacitacion y actualizacion del personal.

e Sedebe garantizar rastreabilidad de carne obtenida hasta la explotacién productora.
Se debe controlar en todo el territorio que no se alimenten animales con desechos alimenticios sin tratar.

o Es cuestionable la independencia e imparcialidad en la funcién de Médicos Veterinarios “autorizados” cuando
estos son pagados por las empresas en que trabajan.

o Laautoridad sanitaria a pesar de tener atribuciones legales para imponerse y hacer prevalecer la normatividad,
raramente lo hace.

o No existen prioridades para el control ademas de carencia deficiencia de personal.

« Existen deficiencias en el nivel central sobre control de informes documentales de operacion de plantas.

o No existe base legal para la prohibicion de dietiletilbestrol, betagonistas (excepto clenbuterol) y de ciertos
antibidticos empleados en la alimentacion animal que estan prohibidos en la Unién Europea.

e En una gran parte de muestras estudiadas se comprobd concentraciones de Cadmio y Cobre por arriba del
limite maximo fijado por las autoridades y por la Unién Europea.

e Los laboratorios incluso acreditados presentan deficiencias de equipo, personal y método para control de
triquina.

Las anteriores observaciones son solo algunas de las contenidas en el informe de 7 cuartillas. Si las
autoridades tienen conocimiento de las multiples deficiencias del sistema y no hacen nada, son irresponsables por
omisas.

Dr. Agustin Ramirez Alvarez.




VENDEDORES AMBULANTES.

Con éste término designamos a los comerciantes
que a diario, o con cierta frecuencia, pasan por nuestra
casa ofreciendo sus productos.

Desde el siglo XIX y buena parte del siglo XX, era
frecuente ver pasar al PANADERO, con un cesto
circular sobre su cabeza y en ocasiones conduciendo
una bicicleta, haciendo un singular acto de equilibrio. Al
NEVERO, el FRUTERO, el LECHERO, etc. Por los afos
sesenta del siglo pasado, recuerdo que por mi casa
pasaban vendiendo leche de burra que era ordefiada en
presencia del consumidor. En ciudades mas chicas de la
Republica Mexicana hoy en dia, se vende, con el mismo sistema, Gorditas de horno, Dulces de coco (grefiudas y
charrascas), Ropavejero, etc.

---Los carniceros no eran la excepcidn en las entregas a domicilio: Se acompafiaban de una mula bien
enjaezada con un armazon de hierro sobre el lomo, del que pendian, mediante garfios, reses cortadas en canal.
Ellos, y los que despachaban es sus propios locales, tenian fama de rompecorazones. A Mayer le toco ver a uno
enamoriscando clientes : ™ Es el carnicero un personaje de aspecto sentimental, de ojos negros guedejas
encrespadas, en suma, una persona de lo mas atrayente,
quitandole la especie de brillo aceitoso que le hace relucir la
piel. Invariablemente lo hallaba en postura romantica entre
su sierra y su hacha, tocandole la guitarra a media docena de
criadas, que sin duda acudian a comprarle los bisteces
atraidas por el reclamo de sus canciones de amor. No es cosa
vulgar el ver semejante mezcla de carne y musica”. ---

FUENTE:

La cocina Mexicana a través de los siglos.

VI. La bella epoca. Rene Rabell Jara.

Ed. CLIO. Fundacion Herdez, A.C. México 1996. Pag. 53
Recopilado por MVZ. Ernesto Salcedo. sase_5106@hotmail.com

MEXICO AUTORIZA LA ENTRADA DE CARNE DE E.U. CERTIFICADA

México ha anunciado que autoriza la entrada de carne de bovino y visceras procedentes de E.U. siempre y
cuando esté certificada que estan libres de E.E.B. La Secretaria de Agricultura (Sagarpa) informd de la decision y
de la entrega al Departamento de Agricultura de E.U. de los requisitos zoosanitarios aplicables a las exportaciones
de ese pais de productos de origen bovino. El Ministerio indicd que soélo podran ingresar al pais la carne y
subproductos que provengan de plantas aprobadas por el Servicio Nacional de Sanidad (Senasica) en E.U., que
comprueben que provienen de animales menores a 30 meses que no fueron aturdidos mediante inyeccién de gas
en la cavidad craneana. También se autorizd la reapertura a las importaciones de recortes de carne, lengua,
higado, diafragma, corazon, rifdn y labios de bovino. La carne debe proceder de animales cuyo pais de origen
cuenta con reglamentacion que prohibe alimentar a rumiantes con harinas de carne y hueso de origen de
rumiante. La Secretaria indicd que esta decision se tomd tras un analisis de riesgo sanitario sobre el brote de E.E.B.
en E.U. y con base en la informacién de la Organizacién Mundial de Sanidad Animal. En diciembre de 2003 las
autoridades mexicanas cerraron su frontera a las importaciones de carne estadounidense después de detectarse el
primer caso de E.E.B. en el estado de Washington. A pesar de la reapertura parcial, el Gobierno mexicano reiterd
que se mantienen las restricciones sanitarias a la importacion de productos como carne molida, carne separada
mecanicamente, entre otras las que incluyen partes del animal de riesgo de la E.E.B.

Arturo Berni Lozano
Fuente: EUROCARNE
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